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Устройство для варки риса

Инструкция по эксплуатации
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Описание деталей (см. чертёж)
Вверху:
 - крюк

 - покрышка

 - внешняя крышка

Слева (сверху вниз):

 - дежа

 - покрышка для крюка

 - корпус

 - сигнальная лампа варки риса

 - сигнальная лампа поддержания риса в тёплом состоянии

Справа (сверху вниз)

 - приспособление для сбора влаги (воды)

 - рукоятка

 - кнопка-переключатель

 - электрический шнур

Комплектующие
 - мерная чашка

 - лопатка для риса

 - нагреватель

Меры предосторожности

1. Устройство не будет работать, если не вставить кастрюлю в него.
2. Дно кастрюли и нагреватель следует всегда содержать в чистоте. Не помещайте между кастрюлей и нагревателем посторонние предметы, чтобы не нарушать работу устройства.

3. Кнопку включения не следует нажимать с силой.

4. Устройство следует установить на ровной поверхности и оберегать от воздействия воды, влаги и высоких температур.

5. Не накрывайте ничем устройство, когда оно работает.

6. Не ставьте устройство непосредственно на открытый огонь.

7. Не погружайте рисоварку в воду и не устанавливайте рядом с источником открытого огня.

Варка риса

1. Отмерьте необходимое количество риса при помощи мерного стакана. Тщательно промойте рис. 

2. Высыпьте рис в кастрюлю, налейте туда воды. Чтобы сварить 10 стаканов риса, налейте воды до уровня 10.  Не устанавливайте уровень выше максимума.

3. Установите кастрюлю в устройство, убедитесь в том, что она находится в непосредственном контакте с нагревательной поверхностью. Перед использованием следует тщательно вытереть внешнюю поверхность кастрюли. 
4. Закройте крышку (должен раздаться щелчок).

5. Соедините устройство с источником энергоснабжения, нажмите кнопку-включатель, подождите, пока загорится лампа-индикатор.

6. Когда рис сварится, кнопка-выключатель выйдет вперёд. Загорится лампа-индикатор сохранения риса в теплом виде, обозначающая, что данный процесс сохранения начался. Оставьте крышку закрытой ещё на 15 минут, чтобы дать рису пропариться. 

7. Тщательно перемешайте рис. 

Функция сохранения риса в теплом виде будет поддерживаться до отключения устройства от источника энергоснабжения.

Сохранение вкусовых свойств риса и поддержание его в тёплом виде

Мойка риса
Отруби могут придавать варёному рису неприятный запах. Перед варкой следует тщательно промыть рис. 

Поддержание в тёплом виде

Поддержание риса в тёплом виде возможно с помощью соответствующей функции. Однако её нельзя использовать более пяти часов подряд, в противном случае рис высохнет или приобретёт неприятный запах.

Минимальное количество риса

Для цикла поддержания риса в тёплом виде необходимо не менее 4-6 мисок риса. 

Внутренняя крышка

Будьте осторожны, чтобы не деформировать её, обращайтесь с осторожностью. 

Во избежание высыхания риса и возникновения неприятного запаха крышка должна быть плотно закрыта.

Не используйте данную функцию для разогрева риса.

Загрузка и выгрузка приспособления для сбора воды

Снятие – потяните, держа за бока.
Прикрепление – возьмите за бока и протолкните.

Использование парового устройства

1. Размещение

· Установите паровое устройство на верхнюю часть кастрюли.

· Поместите пищу в кастрюлю.

2. Добавление воды

· Уровень воды не должен быть выше дна парового устройства.

3. Время варки на пару

· Время может варьироваться в зависимости от температуры варки и напряжения источника энергоснабжения.

· Время варки можно продлить, добавив воды

4. Варка

Можно варить и тушить мясо, овощи, рыбу, птицу.

Мойка

По окончании варки отключите устройство от источника энергоснабжения и охладите его. 
· Мойте устройство при помощи мягкой тряпочки

· Снимите кастрюлю и крышку и тщательно промойте их и вытрите

· Протрите внешнюю поверхность устройства влажной тряпочкой

· Не погружайте детали устройства в воду. 

· К нагревательной поверхности могут прилипнуть зёрнышки риса. Их следует снять при помощи стального волокна. 

· Неправильная мойка может вызывать неприятный запах.

· Остатки уксуса и соли могут разъесть поверхность устройства.

При подаче риса используйте пластиковую или деревянную лопатку. 
Не используйте металлические лопатки, не помещайте в кастрюлю ложки, вилки, миски.

Важно!

Если повреждён электрический шнур, его следует заменить. Замену должен проводить представитель фирмы-производителя или службы сервиса. В целях безопасности устройство оснащено плавким тепловым предохранителем. 

PAGE  
6

