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                                                      Конвекционные печи
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                                                  Инструкция пользователя
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1.Общие положения

Прочтите внимательно эту инструкцию, чтобы обеспечить безопасность и наилучшие рабочие  показатели духовки.

Наша установка проверена и испытана специалистами. Все операции по установке, уходу за оборудованием и его ремонту должны производиться квалифицированным персоналом. В случае необходимости ремонта, обращайтесь к официальному дистрибьютеру и требуйте только оригинальные запасные части.

2. Конвекционная печь

Духовка, называемая конвекционной, является новой системой по приготовлению пищи, которая позволяет значительно сократить время на приготовление пищи, сохраняя при зтом без изменения ее вкусовые качества. Циркуляция воздуха под давлением внутри печи позволяет теплу быстро контактировать с продуктами, обеспечивая равномерность приготовления пищи на любом поддоне.

Модели 36 FPX - 31 GNX – 44 PX – 41GNX – оснащены двумя вентиляторами, которые создают циркуляцию теплого воздуха во всех камерах. У моделей 36 FPX – 31 GNX – панель управления расположена на латеральной части передней поверхности, у моделей 44 PX – 41 GNX – снизу.

Принцип управления – одинаков.

На моделях 44 PX – 41 GNX установлены моторы с возможностью включения обратного вращения. (рис.1).Схема работы моторов моделей 36 FPX – 31 GNX на рис.2.

3. Установка

-Перед началом работы с духовкой снимите упаковочную пленку и проведите чистку рабочей камеры.

-Рекомендуется устанавливать печь в хорошо вентилируемом пространстве, на расстоянии не менее 10см от стены. Устанавливайте печь с тем расчетом, чтобы были легко достижимыми ее боковые и задняя поверхность (для подключения к электросети и удобства обслуживания.

-Необходимо обязательное отключение оборудования от источника питания на период проведения работ по установке.

-Электрическая безопасность может быть гарантирована только при условии квалифицированно проведенного заземления в соответствии с существующими стандартами. Силовой кабель следует размещать таким образом, чтобы не подвергать его нагревания до температуры выше комнатной более чем на 50*С. Необходимо установить омниполярный главный выключатель.

4. Работа с электропечью

Для включения электропечи необходимо повернуть рукоятку таймера на необходимое для приготовления пищи время. Если таймер установлен в позиции ”1”, время не определено. Рекомендуется всегда прогревать духовку перед началом приготовления . Установите термостат на нужном уровне температуры, который может достигать 290*C. Это активизирует нагревательные элементы и включает внутреннее освещение.

Зеленая кнопка позволяет установить желаемую влажность воздуха внутри камеры.

5. Мульт-система держателей подносов

Для моделей 36 FPX – 31 GNX – 44 PX - -41 GNX предназначена специальная система держателей подносов, которую можно использовать для приготовления гастрономических изделий, а также для размещения решеток и поддонов 1/1GN и поддонов 600х600 для выпечки.

Поменяв местами левый и правый держатели, можно получить вариант для приготовления гастрономии или выпечки. Для этого необходимо только освободить винты, крепящие держатели (рис.3).

6. Чистка и уход за оборудованием

Прежде чем проводить эти операции, убедитесь, что печь отключена от сети. Чистить печь следует часто и тщательно.

- Внимание! Духовку следует чистить сразу после окончания процесса приготовления продуктов, когда она выключена, но еще сохраняет тепло, что позволяет легко удалить остатки продуктов. Особенное внимание следует обратить на петли, где  накапливается жир.

-Детали из нержавеющей стали следует обрабатывать веществами, не имеющими абразивного действия. Для чистки стекол лучше пользоваться теплой водой, избегая употребления грубых тканей или абразивных субстанций. Стекла необходимо чистить после их остывания.

-Для первой чистки обработайте камеру горячей водой с мылом. Нагрейте духовку до 200*C на 30 мин., чтобы устранить запах изоляции.

Производитель не несет ответственности за возможный ущерб, возникший в результате несоблюдения правилами, изложенными в данной инструкции.

7. Таблица режимов приготовления продуктов

                   Изделия                                    *C                                Время (мин)

Сладкие кондитерские изделия                                                                                                                

Хлеб                                                         180-200                                 22-24

Тосты                                                       180-200                                   5-7

Бриоши                                                    180-200                                 18-20

Калачи

                                    160-180                                 25-30

Пирожные Маргарет                             160-180                                 25-30

Лазанья                                                   200-220                                 20-25

Паста                                                      200-220                                  20-25

Пицца                                                     220-240                                  18-20

Приведенные выше режимы приготовления продуктов не включают время предварительного нагревания духовки в течение 12 мин. до температуры- 220*C. Эти сроки являются ориентировочными и зависят от качества приготовления и вида продуктов.    

8.Электросхема (стр.24)

B1            таймер

F1            термостат безопасности 

F2            термостат

H1           оранжевый индикатор (таймер)

H2           освещение рабочей камеры

H3           оранжевый индикатор (термостат)

H4           индикаторная лампа увлажнителя

M1,2       вентиляторы

R1           циркулярный элемент (1500вт-230в)

R2           циркулярный элемент (1500вт-230в)

EV          клапан соленоида 

PU          кнопка увлажнителя

Электросхема (стр.25)

B2           таймер     

B4           микро-выключатель двери

MA         вход терминала

MD         дополнительный терминал 

FI            термостат
F2            термостат безопасности
PU           кнопка увлажнителя

M1,2       вентиляторы

C1           выключатель дистанционного управления

IV           переключатель реверса

EV          клапан соленоида 

K3           конденсатор

H1          оранжевый индикатор (термостат) 

H2          оранжевый индикатор (таймер)

H3,4       освещение рабочей камеры

H5          индикаторная лампа увлажнителя

TR          термостат

R1          циркулярный элемент (3000вт-230в)

R2          циркулярный элемент (3000вт-230в)

9.Поэлементная схема (стр.26)

CEL036                                коробка из нержавеющей стали

CER036                                петля

COP036                                крышка

CRU036                               инструментальная панель

DAD534                               гайка

FIA036                                 правая панель

FIA036                                 левая панель

FON036                               нижняя гальванизированная поверхность 

GRPAR052                          решетка вентилятора

GUA037                              уплотнитель внутренней двери

MAN027                              ручка двери

MAN046                              рукоятка

MOR057                              входная панеель

MOT+VEN046                   мотор 

PARAVET036                    кожух вентилятора

PASCAV058                       направляющая кабеля

PIE040                                 ножка

POR023                               держатель петли

PORTALAM290                 держатель лампы

PUL246                                кнопка освещения   

RES037                                сопротивление (1500вт-230в)

RID236                                редуктор интенсивности воздушного потока

SCH036                               гальванизированная задняя стенка 

SCOR035                            правосторонний гриль

SCOR036                            левосторонний гриль

SP037                                  оранжевый индикатор

SP038                                  зеленый индикатор

TEG219                               поддон

TAR036                               панель

TER034                               термостат (0-270*C)

TER035                               термостат безопасности

TIM040                                таймер (60 мин)

VAL235                               клапан соленоида

VET035                               внутренняя стеклянная панель

VET036                               наружная стеклянная панель

Поэлементная схема (стр.29)

СAB056                              питающий кабель

CEL202                               коробка из нержавеющей стали

CER232                              петля

COP210                              крышка

CRU206                              инструментальная панель

FIA207                                левая панель

FIA208                                правая панель

FON206                              нижняя гальванизированная панель

GUA223                             уплотнитель внутренней двери

INVER230                          инвертор

MAN027                             рукоятка

MANo46                             регулятор

MIC253                                 микровыключатель

MOR239                                входная панель

MOR242                                дополнительная панель

MOT200                                мотор

PIE040                                   ножка

POR043                                 держатель петли

GRPAR052                           решетка вентилятора

PARVENT213                      кожух вентилятора  

PASCAV058                        направляющая кабеля

PORT212                              дверь

PORTALAMP290                держатель лампы

PUL246                                 кнопка включения освещения

RES227                                 сопротивление (3000вт-230в)

RID236                                 редуктор интенсивности потока воздуха 

RON063                                втулка

SCH211                                гальванизированная задняя поверхность  

SCOR215                             левосторонний гриль 

SCOR0214                           правосторонний гриль

SP037                                   оранжевый индикатор

SP038                                   зеленый индикатор

TEG219                                поддон

TEG220                                поддон

TEL240                                 контрольный выключатель

TER034                                термостат (0-270*C)
TER035                                термостат безопасности

TIM040                                таймер (60 мин) 

VAL235                               клапан соленоида

VEN227                               вентилятор

VET239                               внешняя стеклянная панель

VET240                               внутренняя стеклянная панель

Внимание!
Производитель не несет ответственности за возможные ошибки, имеющиеся в буклете из-за некачественной печати.

Он также оставляет за собой право внесения при необходимости изменений в свою продукцию, не нарушая ее основных характеристик.

Производитель не несет ответственности за последствия неисполнения правил содержащихся в буклете, а также из-за неправильной сборки, вмешательство в работу установки, плохого ухода и отсутствия навыков работы с духовкой.

