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1. Введение.

Фритюрницы серии EF изготовлены из нержавеющей стали, имеют современный дизайн и привлекательный внешний вид. Они оснащены электрическими элементами производства известных фирм, экономят электроэнергию. Вращающаяся головка удобна в эксплуатации, экономична, легко моется. Данные модели широко используются в гостиницах, ресторанах и на предприятиях общественного питания.

2. Инструкция по эксплуатации

Перед началом работы проверьте, чтобы напряжение источника энергоснабжения соответствовало напряжению устройства. Корпус устройства следует заземлить. Запрещается хранить рядом с устройством легковоспламеняющиеся вещества и предметы. В помещении, где находится устройство, должна быть хорошая вентиляция. Запрещается холостой прогон нагревательных труб.

1. Добавьте в бак растительного масла не более чем на половину его объёма.

2. Поставьте таймер и регулятор температуры на «0».

3. Соедините устройство с источником энергоснабжения. Загорится красная лампа-индикатор. Отрегулируйте регулятор температуры и таймер, вращая их по часовой стрелке. Когда температура масла снижается, регулятор температуры автоматически повышает её, производя соединение с источником энергоснабжения. Когда время работы истечёт, таймер автоматически отключит подачу энергоснабжения, и устройство прекратит работу.

4. Фритюрница оснащена корзиной для жарки и баком для масла. На корзине имеется крючок. Поместите пищу в корзину и опустите в масло. По окончании работы повесьте корзину, чтобы фильтровалось масло.

5. По окончании жарки поверните ящик управления на 90 градусов. Электрический шкаф остановится в вертикальном положении, и масло можно будет повторно использовать. 

6. На баке с маслом имеется рукоятка, с помощью которой наливается масло.

3. Технические спецификации

	Модель
	Напряжение
	Мощность, кВт
	Объём бака, л
	Габариты, мм
	Вес, кг

	EF-061L
	220 В 50 Гц
	2
	6
	460х190х315
	4,4

	EF-062
	220 В 50 Гц
	2+2
	6+6
	460х385х315
	8,5

	EF-101
	220 В 50 Гц
	3
	10
	465х265х310
	6,5

	EF-102
	220 В 50 Гц
	3+3
	10+10
	560х465х310
	11

	EF-171
	220 В 50 Гц
	3
	17
	525х290х360
	7

	EF-172
	220 В 50 Гц
	3+3
	17+17
	585х525х360
	13


4. Уход, техническое обслуживание

По окончании работы вытрите влажной тряпочкой устройство. Можно использовать уксус. Запрещается мыть водой электрический ящик.

5. Примечания

Во избежание несчастных случаев отключайте устройство от источника энергоснабжения перед долгим периодом простоя. 

Все мероприятия по починке и техническому обслуживанию устройства должны проводить квалифицированные специалисты. 

При использовании старого масла при температуре ниже температуры воспламенения есть опасность переливания масла через край, вызывающего риск пожара. 

6. Схема электрического соединения
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ST – термостат

КТ – регулятор времени

ЕН – нагревательная трубка 

HL1-2 – лампа-индикатор

