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Сухие смеси для  мороженого 

 «Валери-микс» Экстра

Рекомендации по применению

Ассортимент: сухие смеси со вкусом абрикоса, ананаса, апельсина, ванили, вишни, клубники,  малины, манго, ореха, чёрной смородины, шоколада, зелёного яблока, сливочным, молочно-сливочным.

Состав: молоко сухое цельное, сахар, какао, растительные полисахариды (Е407, Е412), карбоксиметилцеллюлоза, эмульгатор-стабилизатор Е-472а, натуральные и идентичные натуральным ароматические вещества, пищевые синтетические красители.

Способ применения:

В воду питьевого качества ( или молоко) внести необходимое количество сухой смеси, перемешивать до полного растворения с помощью венчика или миксера. Для ускорения растворения воду необходимо  подогреть до 40-450С,  после растворения, периодически перемешивая, охладить до температуры 4-6 0С, выдержать в течение 4-24 часов и загрузить во фризер.

Для ускорения растворения можно проводить разведение смеси в два этапа. На первом этапе сухую смесь тщательно смешать с подогретой до 40-450С водой из расчета на 1 кг смеси 1 л воды. Перемешивание вести ложкой, венчиком или миксером. На втором этапе при перемешивании ложкой, венчиком или миксером постепенно добавить оставшуюся расчетную воду (на 1 кг сухой смеси ещё 1,8 л воды). Перемешивание вести до полного растворения. После растворения, периодически перемешивая, охладить до температуры 4-6 0С. Полученная смесь  должна быть выдержана в течение 4 часов, после чего загружается во фризер. Подготовленная смесь может храниться перед загрузкой  во фризер до 24 часов.

Расход сухой смеси:

· для получения  мороженого с содержанием жира 4,5 – 4,7%  1 кг сухой смеси растворить в 2,8 л воды (если вместо воды взять молоко жирностью 1,8%, жирность готового мороженого будет 5,8 – 6,0%)

 Хранение смеси: Сухие смеси должны храниться при температуре от 1°С до 10°С и относительной влажности воздуха не выше 85% не более 6 месяцев со дня выработки. 

Сухие смеси для молочных коктейлей 

«Валери-микс» Экстра

Рекомендации по применению

Предназначены  для приготовления молочных коктейлей на предприятиях общественного питания.

Ассортимент: сухие смеси со вкусом абрикоса, ананаса, апельсина, ванили, вишни, клубники,  малины, манго, ореха, чёрной смородины, шоколада, зелёного яблока, сливочным, молочно-сливочным.

Состав:  молоко сухое цельное, сахар, какао, растительные полисахариды (Е407, Е412), карбоксиметилцеллюлоза, эмульгатор-стабилизатор Е-472а, натуральные и идентичные натуральным ароматические вещества, пищевые синтетические красители..

Способ применения:

В воду питьевого качества (или молоко), внести необходимое количество сухой смеси, перемешать до полного растворения, охладить  и взбить. 

Для ускорения растворения следует проводить разведение смеси в два этапа. На первом этапе сухую смесь тщательно смешать с водой или молоком ( подогретой до 40-450С) из расчета на 1 кг смеси 1 л воды или молока. На втором этапе при перемешивании постепенно добавить оставшуюся расчетную охлажденную воду или молоко.

Разведенную смесь желательно выдерживать в холодильнике в течении 1 – 2 часов.

Подготовленная смесь может храниться до взбивания  в пределах 24 часов. Взбивание производится непосредственно перед последующим употреблением.

Расход сухой смеси:

для получения молочных коктейлей 4,0% - 3,0%-жирности 1 кг сухой смеси растворить в 3,5 - 5,0 л. воды (если вместо воды взять молоко жирностью 1,8%, жирность готового коктейля будет 5,4% - 4,5% ), что позволяет получить, в зависимости от степени взбивания, 9-12 л готового коктейля.

Хранение смеси: Сухие смеси должны храниться при температуре от 1°С до 10°С и относительной влажности воздуха не выше 85% не более 6 месяцев со дня выработки. 

