2

                                            Соковыжималка для фруктов и овощей
Соковыжималка для фруктов и овощей



        5

ПАСПОРТ
Торгтехника.РФ

https://obtorg.ru

	Наименование оборудования
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Москва 2009
ВВЕДЕНИЕ

УВАЖАЕМЫЕ ГОСПОДА!

Вы приобрели профессиональное оборудование. Прежде чем Вы приступите к работе с ним, обязательно ознакомьтесь с настоящим Паспортом.

Помните, что, выполняя все указания, изложенные в настоящем Паспорте, Вы тем самым продлите срок эксплуатации оборудования и избежите травм обслуживающего персонала.

Мы надеемся, что наши рекомендации максимально облегчат Вам работу с оборудованием.

НАЗНАЧЕНИЕ

Оборудование предназначено для выжимания соков из свежих овощей и фруктов (моркови, яблок и пр.), предварительно вымытых и при необходимости нарезанных на куски.

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

	Общие данные
	Модель
	HA-PC700

	
	Описание
	Настольная

	
	Размеры в упаковке (длина х ширина х высота), мм
	455х355х425

	
	Установочная мощность, кВт
	0,85

	
	Параметры электросети
	220/50/1

	
	Вес в упаковке, кг
	10,5

	
	Материал корпуса
	Нерж.сталь/пластмасса

	Характеристики
	Тип
	Центрифуга
с автоматическим отделением отходов

	
	Скорость вращения двигателя, об/мин
	16000 (1-я скорость)
18000 (2-я скорость)

	
	Максимальная длительность рабочего цикла, мин
	3


ОСНОВНЫЕ УЗЛЫ ОБОРУДОВАНИЯ
[image: image1.png]


1
Пестик
2
Контейнер для отходов
3
Моторный блок
4
Рычаг-фиксатор
5
Носик чаши
6
Чаша
7
Терка-фильтр
8
Сетевой шнур с вилкой
9
Загрузочный желоб крышки
10
Крышка
11
Переключатель режимов работы
ПОРЯДОК РАБОТЫ

ПЕРЕД ПЕРВЫМ ВКЛЮЧЕНИЕМ

1. Распакуйте оборудование, удалите все упаковочные материалы.

2. Очистите оборудование в соответствии с инструкциями раздела «Обслуживание и уход».

СБОРКА ОБОРУДОВАНИЯ

1. Установите моторный блок (3) на устойчивую подставку высотой 800 – 900 мм с ровной горизонтальной поверхностью. Поверхность должна быть сухой и чистой. Подставка должна выдерживать вес оборудования.
2. Убедитесь в том, что переключатель режимов работы (11) находится в положении «0» (выкл.)

3. Установите чашу (6) на моторный блок так, чтобы носик (5) вошел в предназначенную для него прорезь на корпусе моторного блока.

4. Установите контейнер для отходов (2) под край чаши в месте выброса отходов (с противоположной стороны от носика) и нажмите вверх так, чтобы контейнер прочно зафиксировался в основании моторного блока.
5. Вставьте в чашу терку-фильтр (7). Во избежание травм не касайтесь лезвий ножа руками. Убедитесь в том, что терка-фильтр плотно сидит на валу двигателя и ее вращение ничем не затруднено.
6. Плотно закройте чашу крышкой (10). Крышка должна полностью закрывать чашу и контейнер для сбора отходов.

7. Поверните рычаг-фиксатор (4) в вертикальное положение до щелчка. Убедитесь в том, что крышка надежно закреплена фиксатором.

8. Подставьте под носик чаши контейнер для сока.
9. Оборудование готово к работе.

ПОДГОТОВКА ФРУКТОВ И ОВОЩЕЙ
1. Кожура многих овощей и фруктов содержит большое количество полезных веществ, поэтому срезать ее не рекомендуется. Фрукты и овощи достаточно тщательно вымыть.

Кожуру необходимо срезать с огурцов, ананасов, дыни, цитрусовых фруктов.

Кожуру с цитрусовых фруктов необходимо удалять тщательно, включая ее внутреннюю часть. В противном случае у сока может появиться неприятный привкус.
2. Крупные косточки (слив, абрикосов и т.п.) необходимо удалить во избежание повреждения оборудования. Удалять мелкие косточки нет необходимости.
3. Загрузочный желоб крышки (9) имеет достаточно большой диаметр, чтобы загружать большинство фруктов и овощей (яблоки, морковь, огурцы) целиком. Крупные фрукты и овощи следует нарезать на куски по размеру загрузочного отверстия.

ВКЛЮЧЕНИЕ ОБОРУДОВАНИЯ

1. Убедитесь в том, что оборудование полностью собрано. Включите питание (вставьте вилку сетевого шнура (8) в розетку).

2. Оборудование оснащено 3-позиционным переключателем режимов работы (11):

· положение «0» – выкл.;
· положение «1» – низкая скорость (рекомендуется для переработки мягких овощей и фруктов, таких как помидоры, дыня и т.п.);
· положение «2» – высокая скорость (рекомендуется для переработки твердых овощей и фруктов, таких как яблоки, морковь и т.п.)
Установите переключатель режимов работы в нужное положение.
3. Загружайте подготовленные овощи и/или фрукты в загрузочный желоб в небольших количествах и подавайте их к вращающейся терке при помощи пестика (1). Пестик необходимо вставлять в загрузочный желоб так, чтобы выступ в загрузочном желобе вошел в углубление в пестике.
4. Нажим на пестик должен быть равномерным и не слишком сильным. При слишком сильном нажатии выжимается меньше сока и велика возможность повреждения оборудования.
5. Перед тем, как вынуть пестик из загрузочного желоба и загрузить новую порцию овощей или фруктов, рекомендуется во избежание появления брызг отключить оборудование (повернуть переключатель режимов работы в положение «0»).
6. В процессе работы оборудования сок вытекает из чаши через носик в контейнер для сока, а отходы попадают в контейнер для отходов. Не допускайте переполнения контейнера для отходов, т.к. это может привести к нарушению нормальной работы оборудования.

7. Перед открыванием крышки необходимо отключить оборудование (повернуть переключатель режимов работы в положение «0»).

8. Оборудование предназначено для работы в повторно-кратковременном режиме. Время непрерывной работы оборудования не должно превышать 3 мин. После каждых 3 мин непрерывной работы необходимо сделать технологическую паузу 20 мин для охлаждения двигателя.

РЕКОМЕНДАЦИИ ПО ИСПОЛЬЗОВАНИЮ ОБОРУДОВАНИЯ
1. Для удобства опорожнения и очистки контейнера для отходов рекомендуется вставлять в него полиэтиленовые пакеты для сбора отходов.
2. Используйте свежие овощи и фрукты – содержание сока в них гораздо выше.
3. К овощам и фруктам с высоким содержанием сока относятся: ананасы, яблоки, огурцы, сельдерей, морковь, шпинат, дыни, помидоры и большинство цитрусовых.

4. Твердые овощи и фрукты не следует нарезать слишком мелко. Размеры куска определяются размерами загрузочного отверстия.

5. Мягкие овощи и фрукты с кожурой (помидоры, виноград и т.п.) перед загрузкой в соковыжималку рекомендуется измельчать.

6. Длинные овощи, такие как морковь, необходимо загружать острым концом вниз.

7. Листовую зелень (капусту, шпинат и пр.) рекомендуется перед загрузкой в соковыжималку рекомендуется скатать в ролики диаметром 2 – 3 см.

8. При приготовлении соков из листовой зелени и овощей сначала следует загружать зелень, а затем твердые овощи. Сок твердых овощей будет способствовать лучшей экстракции сока из зелени.
9. При приготовлении соков из нескольких видов овощей и фруктов рекомендуется чередовать их при загрузке в соковыжималку. Начинать экстракцию рекомендуется с более мягкого продукта.
10. Не рекомендуется перерабатывать волокнистые овощи и фрукты, а также бананы, манго, папайя, авокадо, т.к. из них нельзя извлечь сок.

11. Не допускается переработка твердых продуктов, таких как кокосовые орехи, т.к. они могут повредить терку и двигатель.

12. Поскольку витамины быстро разрушаются, соки необходимо употребить как можно скорее.
13. Яблочный сок быстро окисляется и приобретает коричневый цвет. Для замедления процесса окисления рекомендуется добавить несколько капель лимонного сока.
14. Мякоть, образовавшаяся в результате выжимания сока, может быть использована для приготовления супов, соусов, джемов, десертов и т.п.

ВЫКЛЮЧЕНИЕ ОБОРУДОВАНИЯ

1. Установите переключатель режимов работы в положение «0» (выкл.).
2. Отключите питание (выньте вилку сетевого шнура из розетки).

ОБСЛУЖИВАНИЕ И УХОД

Все работы по обслуживанию выполняются на оборудовании, отключенном от электросети.

Не допускается использовать для очистки оборудования абразивные материалы, колющие и режущие предметы, агрессивные хлорсодержащие чистящие средства, бензин, кислоты, щелочи и растворители.
· Моторный блок следует по мере необходимости протирать чистой влажной губкой или тканью. Не допускается погружать моторный блок в воду или иную жидкость или мыть его под струей воды.

· По окончании работы следует разобрать оборудование, вымыть терку-фильтр, контейнер для отходов, чашу и остальные съемные узлы теплым мыльным раствором, тщательно ополоснуть чистой водой и вытереть насухо. Допускается мыть съемные узлы оборудования в посудомоечной машине. При обращении с теркой-фильтром во избежание травм следует соблюдать осторожность. Не касайтесь лезвий ножа руками.
· При очистке терки-фильтра следует соблюдать осторожность, т.к. ее легко повредить. Для очистки терки-фильтра рекомендуется пользоваться мягкой щеткой. Для упрощения очистки терки-фильтра ее следует замочить в теплом мыльном растворе сразу же после окончания работы. Если мякоть засохнет на фильтре, это приведет к снижению эффективности работы оборудования.

Если оборудование не будет использоваться в течение длительного времени (выходные, каникулы и т.п.), необходимо отключить его от электросети и тщательно очистить.

ТЕХНИКА БЕЗОПАСНОСТИ

1. Установка оборудования и подключение к электросети осуществляется только квалифицированными специалистами.

2. Для подключения однофазного оборудования должна использоваться трехпроводная схема с заземлением.

3. Оборудование не предназначено для эксплуатации на открытом воздухе.

4. Оборудование должно быть установлено на устойчивой подставке высотой 800 – 900 мм с ровной горизонтальной поверхностью. Поверхность должна быть сухой и чистой. Подставка должна выдерживать вес оборудования.

5. Оборудование должно быть установлено вдали от источников тепла (электрические конфорки, газовые горелки, радиаторы и т.п.).

6. В целях обеспечения нормальной вентиляции расстояние между оборудованием и стеной или любыми прилегающими конструкциями должно составлять не менее 5 см.

7. Следите за тем, чтобы сетевой шнур не перевешивался через край подставки и не касался острых, горячих предметов и открытого пламени. Не перекручивайте и не деформируйте шнур. При отключении питания не тяните за шнур, всегда беритесь за вилку. Не беритесь за шнур и вилку мокрыми руками. Не допускается погружать вилку и шнур в воду и иную жидкость. Не допускается эксплуатация оборудования с поврежденным сетевым шнуром и вилкой.

8. В качестве дополнительной меры безопасности оборудование оснащено коротким сетевым шнуром. Это минимизирует риск того, что шнур может перевеситься через край подставки, что пользователь может запутаться в шнуре, споткнуться об него или случайно за него потянуть. Во избежание удара электрическим током, получения травм и повреждения оборудования настоятельно не рекомендуется использование удлинителей.

9. Оборудование предназначено для выжимания соков из свежих овощей и фруктов. Использование оборудования не по назначению не допускается.

Оборудование не предназначено для переработки бананов, манго, папайи, авокадо и т.п., т.к. их этих фруктов и овощей нельзя извлечь сок.

Оборудование не предназначено для переработки кокосовых орехов и других твердых фруктов, т.к. они могут повредить терку и двигатель.

10. Оборудование предназначено для работы только в повторно-кратковременном режиме с длительностью рабочего цикла не более 3 мин. После каждых 3 мин непрерывной работы необходима технологическая пауза продолжительностью не менее 20 мин для охлаждения двигателя.
11. Перед включением оборудование должно быть полностью собрано, крышка должна быть закреплена в рабочем положении фиксатором. Не допускается включение оборудования со снятой крышкой. Не допускается снятие крышки в процессе работы. Загрузка продуктов в чашу осуществляется через загрузочное отверстие в крышке.

Специальное защитное устройство блокирует двигатель соковыжималки, если крышка не закреплена фиксатором.

12. Не допускается засовывать в чашу руки и посторонние предметы в процессе работы. Для подачи продуктов к терке пользуйтесь пестиком. Нажим на пестик должен быть равномерным и не слишком сильным.

13. Не допускается оставлять включенное оборудование без присмотра. Не давайте оборудование детям и не используйте вблизи от детей.
14. Не допускается разбирать оборудование, если к нему подается электропитание (вилка сетевого шнура вставлена в розетку).

15. Запрещается проводить работы по обслуживанию оборудования, не отключив его от электросети.

16. Не допускается мыть оборудование под прямой струей воды и погружать его в воду.

17. В основании терки-фильтра находится нож с острыми лезвиями. Во избежание травм не трогайте лезвия ножа руками.

18. При возникновении любых неисправностей следует немедленно прекратить эксплуатацию оборудования и обратиться в службу сервиса.













