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ВВЕДЕНИЕ

УВАЖАЕМЫЕ ГОСПОДА!

· Вы приобрели профессиональное оборудование. Прежде чем Вы приступите к работе с ним, обязательно ознакомьтесь с настоящим Паспортом. 

Помните, что, выполняя все указания, изложенные в настоящем Паспорте, Вы тем самым продлите срок эксплуатации оборудования и избежите травм обслуживающего персонала.

Мы надеемся, что наши рекомендации максимально облегчат Вам работу с оборудованием.

НАЗНАЧЕНИЕ

Соковыжималки для цитрусовых предназначены для выжимания сока из цитрусовых фруктов (апельсинов, лимонов, грейпфрутов), предварительно нарезанных на половинки.

Соковыжималки центробежного действия предназначены для выжимания соков из овощей и фруктов (моркови, яблок и пр.), предварительно вымытых, очищенных и нарезанных на куски.

Миксеры предназначены для приготовления молочных коктейлей и взбивания сливок.

Блендеры предназначены для приготовления коктейлей на основе различных напитков или молока с добавлением твердых ингредиентов (фруктов, льда и пр.).

Мельницы для льда предназначены для измельчения кубиков или крупных кусков льда при приготовлении прохладительных напитков.

Универсальные барные машины соединяют в одном корпусе несколько перечисленных выше механизмов (2 и более) в различных сочетаниях.

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

I. Соковыжималки для цитрусовых

	Общие
данные
	Модель
	SP 2016
	SP 2062
	SP 2072/L

	
	Описание
	Настольная
	Настольная
	Настольная

	
	Габаритные размеры, мм
	220х220х490
	250х250х350
	200х310х360

	
	Установочная мощность, кВт
	-
	0,30
	0,45

	
	Параметры электросети
	-
	220/50/1
	220/50/1

	
	Масса, кг
	5,0
	8,0
	7,0

	
	Материал корпуса
	Алюминий
	Алюминий
	Хромированная
пластмасса

	
	Материал рабочего узла
	Нерж.сталь
	Нерж.сталь/
пластмасса
	Нерж.сталь

	Характе-ристики
	Тип
	Механическая
	Электрическая
	Электрическая, с прижимным рычагом

	
	Максимальная длительность рабочего цикла, мин
	-
	10
	10


II. Соковыжималка для овощей и фруктов

	Общие данные
	Модель
	CE 2047/L

	
	Описание
	Настольная

	
	Габаритные размеры, мм
	250х400х460

	
	Установочная мощность, кВт
	0,4

	
	Параметры электросети
	220/50/1

	
	Масса, кг
	12,0

	
	Материал корпуса
	Алюминий

	
	Материал рабочего узла
	Нерж.сталь

	Характеристики
	Тип
	Центрифуга

	
	Максимальная длительность рабочего цикла, мин
	10


III. Миксеры для молочных коктейлей

	Общие
данные
	Модель
	FL 2005/L
	FL 2006/L
	FL 2027/L

	
	Описание
	Настольный
	Настольный
	Настольный

	
	Габаритные размеры, мм
	160х200х550
	280х200х550
	450х200х550

	
	Установочная мощность, кВт
	0,15
	0,30
	0,45

	
	Параметры электросети
	220/50/1
	220/50/1
	220/50/1

	
	Масса, кг
	4,0
	7,0
	9,0

	
	Материал корпуса
	Алюминий
	Алюминий
	Алюминий

	
	Материал стакана
	Нерж.сталь
	Нерж.сталь
	Нерж.сталь

	Характе-ристики
	Емкость стакана, л
	1,0
	1,0
	1,0

	
	Количество шпинделей
	1
	2
	3

	
	Максимальная длительность рабочего цикла, мин
	10
	10
	10


IV. Блендеры

	Общие данные
	Модель
	FR 2002
	FR 2003
	FR 2004
	FR 2055

	
	Описание
	Настольный
	Настольный
	Настольный
	Настольный

	
	Габаритные размеры, мм
	150х150х450
	300х150х450
	450х150х450
	150х150х500

	
	Установочная
мощность, кВт
	0,20
	0,40
	0,60
	0,20

	
	Параметры электросети
	220/50/1
	220/50/1
	220/50/1
	220/50/1

	
	Масса, кг
	4,0
	8,0
	10,0
	5,0

	
	Материал корпуса
	Алюминий
	Алюминий
	Алюминий
	Алюминий

	
	Материал стакана
	Пластмасса
	Пластмасса
	Пластмасса
	Нерж.сталь

	Характе-ристики
	Емкость стакана, л
	1,2
	1,2
	1,2
	2,0

	
	Количество валов
	1
	2
	3
	1

	
	Макс. длительность рабочего цикла, мин
	10
	10
	10
	10


V. Мельница для льда
	Общие данные
	Модель
	TR 2011

	
	Описание
	Настольная

	
	Габаритные размеры, мм
	500х200х430

	
	Установочная мощность, кВт
	0,35

	
	Параметры электросети
	220/50/1

	
	Масса, кг
	10,0

	
	Материал корпуса
	Алюминий

	Характеристики
	Максимальная длительность рабочего цикла, мин
	10


VI. Машины барные универсальные

	Общие данные
	Модель
	GR 2009
	GR 2014

	
	Описание
	Настольная
	Настольная

	
	Габаритные размеры, мм
	400х200х520
	530х250х540

	
	Установочная мощность, кВт
	0,55
	0,65

	
	Параметры электросети
	220/50/1
	220/50/1

	
	Масса, кг
	13,0
	16,0

	
	Материал корпуса
	Алюминий
	Алюминий

	Характе-
ристики
	Состав
	Блендер, соковыжималка для цитрусовых с прижимным рычагом
	Блендер, миксер, соковыжималка для цитрусовых с прижимным рычагом, мельница для льда

	
	Максимальная длительность рабочего цикла, мин
	10
	10


КОМПЛЕКТАЦИЯ

Паспорт – 





1 шт.

Соковыжималки для цитрусовых

Соковыжималка – 




1 шт.

Резервуар – 





1 шт.

Фильтр для сока – 




1 шт.

Конус – 





1 шт.

Крышка или прижимной рычаг – 


1 шт.

Подставка для стакана – 



1 шт.

Соковыжималка для овощей и фруктов

Соковыжималка – 




1 шт.

Сито – 






1 шт.

Терка – 





1 шт.

Крышка – 





1 шт.

Пестик – 





1 шт.

Контейнер для сбора отходов – 


1 шт.

Отвертка для снятия сита – 



1 шт.

Щетка для очистки сита – 



1 шт.

Миксеры для молочных коктейлей

Миксер – 





1 шт.

Стакан из нерж.стали – 



по числу шпинделей

Блендеры

Блендер – 





1 шт.

Стакан из прозрачной пластмассы с крышкой – 
по числу валов

Стакан из нерж.стали с крышкой (модель FR 2055) – 
1 шт.

Мельница для льда

Мельница для льда – 




1 шт.

Контейнер для измельченного льда – 


1 шт.

Машины барные универсальные

Машина – 





1 шт.

Модель GR 2009
Стакан из прозрачной пластмассы с крышкой – 
1 шт.

Модель GR 2014
Стакан из прозрачной пластмассы с крышкой – 
2 шт.

Контейнер для измельченного льда – 


1 шт.

Резервуар – 





1 шт.

Фильтр для сока – 




1 шт.

Конус – 





1 шт.

Прижимной рычаг – 




1 шт.

Подставка для стакана – 



1 шт.

ПОРЯДОК РАБОТЫ

ПЕРЕД ПЕРВЫМ ВКЛЮЧЕНИЕМ

1. Удалите защитную пленку и очистите оборудование в соответствии с инструкциями раздела «Обслуживание и уход».

ВКЛЮЧЕНИЕ ОБОРУДОВАНИЯ

Соковыжималки для цитрусовых

1. Установите резервуар, фильтр, конус и каплесборник в рабочее положение.

2. Подготовьте цитрусовые фрукты (вымойте и разрежьте пополам).

3. Включите питание (вставьте вилку в розетку).

4. Включите оборудование в сеть при помощи сетевого выключателя.

5. Надавливайте половинки фруктов на конус вручную или при помощи прижимного рычага (в зависимости от модели).

Во избежание выхода оборудования из строя нажим на конус должен быть равномерным и не слишком сильным.

Соковыжималки для овощей и фруктов

1. Установите сито, терку и крышку в рабочее положение. Закрепите крышку фиксатором.

Специальное защитное устройство блокирует двигатель соковыжималки, если крышка не закреплена.

2. Подготовьте фрукты или овощи (вымойте, очистите, нарежьте кусками).

3. Включите питание (вставьте вилку в розетку).

4. Включите оборудование в сеть при помощи сетевого выключателя.

5. Подавайте нарезанные овощи или фрукты к вращающейся терке при помощи пестика.

Не допускается подавать продукты к терке руками.

Не допускается засовывать в загрузочное отверстие посторонние предметы при работающем двигателе.

Миксеры для молочных коктейлей

1. Поместите ингредиенты (молоко, мороженое, сироп) в стакан.

Стакан следует наполнять с учетом того, что при взбивании объем смеси увеличивается.

2. Наденьте стакан на предназначенную для него опору.

2. Включите питание (вставьте вилку в розетку).

3. Включите оборудование в сеть при помощи сетевого выключателя.

Не допускается включение оборудования без стаканов.

Не допускается переполнение стаканов.

Блендеры

1. Наденьте стакан на вал двигателя.

2. Откройте крышку, поместите ингредиенты в стакан и закройте крышку.

В целях обеспечения свободного вращения лопастей ножа сначала следует заливать в стакан жидкие ингредиенты.

Стакан следует наполнять с учетом того, что при взбивании объем смеси увеличивается.

3. Включите питание (вставьте вилку в розетку).

4. Включите оборудование в сеть при помощи сетевого выключателя. Сетевой выключатель имеет три положения: «0» – выкл., «1» – низкая скорость вращения, «2» - высокая скорость вращения.

Рекомендуется начинать работу на низкой скорости (положение «1»), а затем при необходимости увеличить скорость (положение «2»).

Не допускается включение оборудования без стаканов.

Не допускается переполнение стаканов.

- чтобы снять кувшин блендера Вам необходимо: во-первых снять крышку и затем, поднять кувшин не отвинчивая (если окажется, что кувшин не снимается, то покачайте его туда и сюда перед тем как поднять

- чтобы вымыть кувшин Вы можете отвинтить подставку кувшина или, без разборки поместить его в воду с жидким моющим средством.

Мельницы для льда

1. Включите питание (вставьте вилку в розетку).

2. Включите оборудование в сеть при помощи сетевого выключателя.

3. Подавайте кубики или куски льда к вращающемуся ножу при помощи прижимного рычага.

Не допускается засовывать в мельницу руки и посторонние предметы в процессе работы.

Специальное защитное устройство блокирует двигатель при откидывании прижимного рычага.

После 35 минут непрерывной работы предохранительный термостат автоматически отключает двигатель. Повторный запуск возможен после охлаждения двигателя.

Универсальные барные машины

1. Включите питание (вставьте вилку в розетку).

2. Включите оборудование в сеть.

Модель GR 2009 имеет два выключателя: один – для соковыжималки, другой – для блендера.

Модель GR 2014 имеет два выключателя: один – совмещенный, для соковыжималки и мельницы для льда, другой – для блендера.

Порядок работы с механизмами, входящими в состав универсальной барной машины, такой же, как порядок работы индивидуальных устройств (см. выше).

ВЫКЛЮЧЕНИЕ ОБОРУДОВАНИЯ

По окончании работы следует установить сетевой выключатель в положение «0» – выкл. и вынуть вилку из розетки.

ОБСЛУЖИВАНИЕ И УХОД

Все работы по обслуживанию выполняются на оборудовании, отключенном от электросети.

Не допускается использовать для очистки оборудования абразивные материалы.

Не допускается мыть съемные узлы в посудомоечной машине.

Корпус оборудования следует очищать теплым мыльным раствором.

Съемные узлы, контактирующие с пищевыми продуктами, по окончании работы необходимо снять, вымыть теплым мыльным раствором и тщательно ополоснуть чистой водой.

Очистка соковыжималки для фруктов и овощей

После каждого рабочего цикла рекомендуется произвести быструю очистку рабочих узлов. Для этой цели необходимо при работающей машине вылить стакан чистой питьевой воды в загрузочное отверстие.

В конце рабочего дня необходимо произвести полную очистку соковыжималки:

1. Опустите фиксатор и снимите крышку.

2. Выверните винт, крепящий сито, при помощи отвертки, входящей в комплект поставки (винт левый, вращать его следует по часовой стрелке).

3. Выньте сито. Выньте терку из сита.

4. Вымойте сито и терку при помощи щетки, входящей в комплект поставки.

Не пытайтесь чистить отверстия в сите при помощи острых предметов.

5. Наденьте сито на вал двигателя.

6. Установите терку на дно сита так, чтобы выступ на дне сита вошел в отверстие на терке.

7. Заверните винт, не прикладывая особых усилий (винт левый, вращать его следует против часовой стрелки).

8. Установите на место крышку и закрепите ее фиксатором.

ТЕХНИКА БЕЗОПАСНОСТИ

1. Установка оборудования и подключение к электросети осуществляется только квалифицированными специалистами.

2. Для подключения однофазного оборудования должна использоваться трехпроводная схема с заземлением.

3. В целях обеспечения нормальной вентиляции расстояние между оборудованием и стеной или любыми прилегающими конструкциями должно составлять не менее 5 см.

4. Оборудование предназначено для работы только в повторно-кратковременном режиме с длительностью рабочего цикла не более 10 мин. Это означает, что после каждых 10 мин работы необходима технологическая пауза продолжительностью не менее 10 мин.

5. Не допускается оставлять включенное оборудование без присмотра.

6. Запрещается проводить работы по обслуживанию оборудования, не отключив его от электросети.

7. Не допускается мыть оборудование под прямой струей воды.

8. Не допускается мыть съемные узлы оборудования в посудомоечной машине.

9. При обращении со стаканом блендера следует соблюдать осторожность, т.к. лопасти ножа острые.

10. При возникновении любых неисправностей следует обращаться к специалистам службы сервиса.













